Torta de frango
Ingredientes:

4 ovos

1 xicara de cha de 6leo

3 xicaras de ché de leite

3 xicaras de cha de farinha de trigo

1 colher de café de sal

1 colher de sopa de fermento em po

1 pacote de queijo ralado

Recheio:

1 peito de frango desfiado

1 lata de ervilhas

100g de azeitonas

1 creme de leite fresco

Modo de preparo: Coloque todos os ingredientes para bater no
liquidificador. Recheio: cozinhe o peito de frango, desfie e refogue
com os outros ingredientes. Em uma forma untada, coloque uma

camada de massa, outra de recheio e outra de massa. Leve tudo
ao forno por 40 minutos.

Motivo da escolha: Eu gosto de torta de frango.

Aluna: Victdria Santos- 3D



